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Chaîne d'approvisionnement

SÉRIE SECTORIELLE #7 - BOVINS

FICHE D'INFORMATION

Les dix plus grands producteurs de viande bovine
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1,55
milliard 
de bovins 

en 2022

45,10 Mha

débois és par  les  pâtur ages  bovins (2001-

2015)

74
de demande de viande bovine en 

2022

millions 
de tonnes 76,25

de pro duction de viande bovine 
en 2022

millions de 
tonnes 

Bœuf : 25 kg Lait :0,7 kg
de matièr e sèche par kg

Taux de Conv ersion Alimentaire (TCA) :

930 millions 
de tonnes 271 milliards 

de dollars
de la produ ct ion mondiale 

de lait en 2022

valeur du marché mon dial d e la maro quinerie 
en 2016

Le rè glemen t d e l 'Un ion  eu rop éenn e re lati f à l'ab sen ce  de  
défo rest atio n (EUDR) stipu le que  to us le s bovins et leu rs 

dér ivés , qu' il s soient  import és ou pro duits  dan s l'UE, doivent 
être  exempt s de défore station  et de dégr adation de manière 

véri fiable, à comp ter du 31 décemb re 2025.

L'élevage b ovin  cont rib ue aux émiss io ns de gaz à 
effet de serr e en  l ib érant du  méth ane lo rs des  

pro ce ssus digest ifs. Le méthan e e st un pu issant  gaz  à 
effet de serr e q ui contr ibu e au  chan gement 

climatiq ue.

Les phénomènes météorologiques extrêmes 
te ls que les sécheresses et les vagues de 

cha leur peuv ent perturber les pâturages et 
la production d'aliments pour animaux. 

Des maladies telles que la  tuberculose bovine , la 
fièvre a phteuse et la  mala die de la vache folle 
peuvent avoir des effets dévasta teurs sur les 

populations et les économies bovines.

La  consomma tion él ev ée de via nde rouge et de v iande transform ée 
est liée à des probl èm es de sa nté te ls que les ma la di es 

ca rdi ov asc ulaires et le  ca ncer.  Les produits laitiers peuvent 
éga lem ent poser des problèmes a ux  personnes souffrant 

d'intoléra nce au la ctose ou d'all erg ies  aux produits la itiers .

CO2

Il  existe plus ieurs  certifications  
dans le secteur  de l 'élevage 
bovin : Global Animal  
Partnership, Cer tified Human, 
American Gr assfeed Association, 

USDA Organic, Rainfor est 
Al liance et GR SB.

Questions d'actualité

Les bovins peuvent être élevés dans  différents environnements, 
notamment dans  des pâturages, 
des parcs  d'engraissement et des fermes lai tières, en fonction du 
cl imat, de la disponibi lité des  terres et de l 'objectif spécifique de 
l' élevage (par exemple, pour la production de viande bovine ou 
de produits  laitiers ).

Un bovin adulte a besoin 
d'environ 2,5 à 3,5 % de son 
poids corporel en matière 
sèche par jour. 

Le moment idéal  pour récolter le 
lait des  vaches se s itue entre 4 et 5 
heures du matin, lorsque les 
mamel les s ont pleines après une 
nuit de repos. 

Maladie courante : 
Mammite
Fièvre aphteuse
Tuberculose bovine
Parasi tes

Les bovins sont abattus 
lorsqu' ils  ont atteint leur 
poids idéal et le niveau requis 
de persil lage (graisse 
intramusculaire). 

Un bovin a besoin 
d'environ 37 à 56 li tres  
d'eau fraîche par jour. 

La  gestion des  ma ladies du béta il im plique la  
prév ention, le  contrôl e, et le  traitement par la

va cci na tion, l'hy giène, mis e en quara nta ine, 
vermifuge, antibiotiques et l'a battag e des

anim aux infectés.

2,5-3,5 % du
poids corporel
matière  sèche

37-66 L
d'eau

Bonnes Pratiques d'élevage Laitier

ÉLEVAGE LO TS D 'ALI MEN TS  
POU R AN IM AU X

FA BRICATIO N DE  PROD UI TS  ALI M EN TA IRES
M ARCHAN DS GRO SS IS TE S

EXPO RTATIO NS
COM M ERCE DE D ÉTAI L

ABATTAGE  E T TRAN SF ORM ATIO N  
DE  LA  VIA NDE BO VI NE

RESTAURA TI ON

CO NSOMMATEURS
DE CUIR

CO NSOMMATEURS DE  PRODUITS  
ALIMENTAI RES

Viandes, lait, cu ir, huiles  et  lubrifiant s 
industr iels, su if pour le tann age, savon s, 
rou ges  à lèvr es et crèmes  pour le visage, 

médicaments  et pro duits  

pharm aceut iques, acides gras  pour les  
pro duits  chim iques et  les  déter gen ts.

Viande Le lait

La viande de bœuf, source de protéines de haute qualité connue pour son 
goût agréable, est  la troisième viande la plus consommée après la volaille et le 

porc.
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