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KOLTIVA SERIE SETORIAL #3 — CACAU

FICHA TECNICA

Informagdes Gerais

O cacau (Theobromacacao) é origindrio daAméricado Sul. Forastero, Criollo, Trinitario e Nacional sic As arvores de cacau prosperamem

asquatro principais variedades de 3 - reg Ges tropicais dentro de 20

Principais paises prod utores de cacau. graus da linhado equador, em
sendo o Forastero responsavel por cerca altitudes de até 600 m. Elas podem
de 80%dos gréos de cacau cultivados atingir alturas de 4 a 20 metros.

mundid mente.

As arvores de cacausio frequentemente cultivadas em
conséreio com &vares frutiferas tropicais, pois pros pera
em condigdes de sombra, geral merte plantadas emum
padrio quadrado ou retangular,com espagamento de cerca

CRSEmEUE A densidade padr 30 de 4vo res é de 800-1.100 dvo res/ha.

dependingon the growingregion. O cacau
pode ser colhido a0 longo doano; mo entanto,
hé1a2 periodos de pico de colheita distintos,
dependendo da regido de cultivo.

I —— o e sD
vagens, garalmente de 3a 5 anos apés
oplantio.

Cultivado em toda

12,10

Estima-se que haja
5-6 M

de pradutores de

0 material de plantio sio 0 cacau requer um minimo de dois d ones

d ! . "
gobaimente cacauno mundo WS ED 9 por fazenda, embora idealmante trés. A
e am s compatibilidade entre os dones é essendid,

especificas.

pois aincompatibilidade pode levar 3
pressdo de ruzamento, resultando em
menores rendimentos.

Fatilzer dosage:

Anvores Awores
imaturas: 200 - maduras: 450 — Pragas e doengas comuns (P&D):
400 500 “Broca ca vagem do cacau (Gonopamarpha cramerelc)
g/érvore/ano g/érvore/ano “Masquito/ Mirideo do cacau (Helopelts spa.)
“Cancro preto de vageme cau \ewymmrmmlmmm)
“Vagem congela ca (Moniliophora roreri)
PARTES DAPLANTA DECACAU “Murchavascular (Onco basidium theob o mae)

milhGes de toneladas
|]|][| I] 5 76 0 cacaufd produzido em 2020.

FnteOur VortbinDas D21 0, D%

Rendim ento méxim o *Antracn ose (Colleto trichu m glo easpo rio ides)
potencial: 4.000 kg de
Vagem graos secos por 4000kg ¢ Pragas e doengas (P&D) e envas daninhas sio

hectare anualmente. CEIEE controladas por pesticidas, herbicidas e
métodos de control e biol 6g co (inimigos
Rendimento médio: naturais).
N 700kg de gréds secos/ha/ano para : .
& remans oo 0 sabor do cacau ¢é afetado pelo dim-
. regiond e pelas condigdes dosolo
1500 -3.000 kg de gréossecos por  onde os gréos de cacau sdo
ror hectare porano para fazendas que @i,

implementam Boas Préticas Agricolas
(GAP).

Questdes Atuais

Existem vérias
certifiages na inddstria
Acertifi@g@odo cacau é do cacau, como 4G, RA,

0 Regulamento da Unido Europ eia Liwr e de Desmatamento essencial para garantir prética Orgénico, Comércio J usto,
(EUDR) exige que os prod utos de cacau e seus derivados sustentdveis na produgdo Gl e esquemas internos.
mpor tal 05 u prod ugd o dentro da UE devem ser cacau.

te lives de e 30 a

partir de 31 de dezembr o de 2025.

Plantag des envelhecidas, mé gestdo, pragas e o desmatamento
causado pela expansio das Bzendasde cacau ameagam aprodugio <
de cacau. O desmatamento, resu tante na perda de bio diversidade £\ é

e nas mudangas dimiticas, contribui para o dima extremo, q
tornand o algumas regies menos viéveis para o cu tivo de Gacau. /4

XOLTITRACE KOLTIHUB KOLTIPAY YOLTITRACE KOLTI

Os prod utores de cacau estdo entre os que ganham menos, com
2 mikh es de prod utores de Gcau vivendo abaixo da linha da
pobr eza. Além disso, 0 acesso limitado a recursos financeiros ea
falta de alfabetizac3o dificultam o investimento em mudas de
qualidade e insumos para melhor a suas fazendas.

[
PROCESSADOR

WOLTITRACE OLTITRACE XOLTIHUB KOLTI

A prod ugio de Gacau frequentemente estd asso dada a questdes
trabalhistas, especialmente o trabalho infantil, que restringe o
acesso das criangas & educagio e as expde a o ndigdes de
trabalho inseguras.

doces, caramelo, pinu ltos, crocante, @

s1iros logutes o et letede

& chocolate, manteiga de chocolate, eom
SELEaE st aromatiantes e coantes, g0, aditvos
WOLTITRACE YOLTITRACE

Aagrofloresta na agricultura de cacau oferece uma sol ugio,
prop ordonando diversas oportunidades de renda, ariando
microdimas que mitigam os impactos das mudangas dimaticas e Converter os gréos de cacau secos em um produto de chocolate exige torrefag3 e debulha para
ajudan do a presenvar os recursos do solo e da dgua. removera casca externa e produzir os nibs de cacau. Os nibs sao moidos em licor de cacau, que
pode ser process ado em manteiga de cacau e pé de cacau ou misturado com agticar e leite para
aiar ochocolate.

Ultima atualizagdo: Janeiro 2025
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