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FICHE D'INFORMATION

Informations générales

Le cacao (Theobroma cacao) est originaire d Amérique du Sud. . Les cacaoyers poussent dans les
Forastero, Criollo, Trinitario et régons tropi cales situéesa moins
Nacional sont les quatre principales B S AT S

vaidés de acao, la F°’a:;ed’° - attitudes dllant jusqu'a 600m I1s
représentant environ 80 % des fves e Sy Tvo ot

de cacao aultivées dans le monde. (et

Principaux pays producteurs de cacao

Les cacaoyers sontsouvent associés a des
arbres fruitiers tropicaux, car lsse plasenta
I'ombre. lssont généralement plantés en carré
ouenrectangle denviron 3x3m ou 3xdm

Laden sté standard d esarbr esest de 8003 1100arbreg/ha.

CneTie s o et seanseosdons 52 Les fovesde cacaosont Le cacao peut étre récolté tout aulong de
récoltées dans les cabosses, I'année ; toutefois, il existe une ou deux
généralement 34 Sansaprésla périodes de récolte maxmales distinctes selon
plantation Ia région de culture.

Cultivé sur

© 12.105=

Estimation

5-6 mitiions

Le cacao nécessite un mini mum de deux

Le matériel de plantation est

de producteus de o LAk £ .

SLRLELHT constitué de (AN o ec des dones par exploitation, Idéd étant d'en

dans le monde Y e e avoir trois. La compatibil té entre les clones
spécifiques. estessentidle, carl‘incompatibilté peut

entrdner une pression de croisement, ce qui
setraduit par une baisse des rendements.

Dosage dengrais :

millions de tonnes

de cacao ont 6 produites en 2020

Atbres Atbres

immatures: 200 - adu\tg ASD Ravageurs et maladies courants (P&D):
W00 gr/artrefan reuPdes Cabosses du acaoyer
pr/drbrL/dH Capside du cacacyer / Moustiquedu cacao (Helopelis sg

Pourriture brune des cabosses et cancer des figes (Phytd
PARTIE DES PLANTES DE CACAO palm ivora)Pourriture glacée des cabosses (Moniliophthd

Ormie:Ou VorbinDss DR O,y D3

Sechement des stiies vas culaies (Onc cbasidium theobr

Rendements i Anthi (Colletotrichum gl ioides)
" . nthmcnose (Collewtrichum glceosporioides)

maximums potentids: (ﬁgn‘)uis 2

el EILECEIE IS secs LesR&M etlesmauvaises herbes sont
eulle secs parha etparan contrdlées par des pestii des, des herbicides et
des méthodes de contible biologique (ememis

4 Rendement moyen : naturelsh
N\ = 700 ke de &V séchées par hectare et par L2 Saveurducaaoestinfuencee
it Five e e Sy parle climat régional et les

1500 3,000 kg de Buesséchsesper  CONitions dusol oules Bvesde
hectare et par an pour les exploitations ~ C3Ca0 sont cultivées.

appliquart les BPA

Questions d'actualité @ La certification

Il existe plusieurs
Lacertification du cacao est aEiiEiBTs s i
Le Réglement de I'Union européen ne relatif a I'éimination de la essentielle pour garantirdes du cacao, par exemple les

dgfprgsgawon(gUDR)stwpu!eque \e's pr_oduitsdegcaoet \veurs pratiques durables dans la _cert_mmnons 4G RA,
dérivés impor tésou prod uits dans I'Union eur opéenne doivent y organic, FairTrade, Gl et les
production de @@o. = B ©
¥ étre exempts de déforestation et de dégradation de maniére - systemes locaux.
3 vérifiable a partir du 31 Décembre 2025.

Le vieillissement des plantations, la mauvaise gestion, les parasites
etla déforestationdue a I'expansion des exp loitations de caao
menacent la production de cacao. La déforestation, qui entraine
une perte de biod iversité, et le changement climatiqu e co ntribu ent
& des conditions météorologiques extrémes, rendant certaines
région smoinsviablesp our|a aulture ducaco.

XOLTITRACE KOLTIHUB KOLTIPAY YOLTITRACE KOLTI

Les producteursde cacaofont partie desper sonnes qui gagnent|
moins, avec 2 millions de producteurs de cacao vivant en dessous
du seuil de pauvr eté.En outre, leuraccés imité aux ressources
financiéres etleur manque dinstruction les empéch ent d'investir
dans des pépiniéres et des in trantsd e qualité pou ramélio rer
leur sexplotations. TRANSFORMATEUR |

WOLTITRACE OLTITRACE XOLTIHUB KOLTI

La culture du cacaoest souvent associée d desp roblmes de
main-d'ce uwr e, en particulier le travald esenfants, q uilimite

I'xccés des enfants a Iéd ucation et lesexpose a des conditions de

travald an ger euses. d

onborscaamels suces, s
g s yoouts cremesglacées it
chocolats, beurre dho wlat éaromeset B
FABACATION colorants allmens pouranim aix
WOLTITRACE YOLTITRACE additfs.

L'agr oforesterie dans la culture du cacao offre un e solution,
enfou rnissant diver ses opportu nités de revenus, encréant
des mia odimatsqu atténuentles impactsdu chan gement L5 tansferm stion dis Rvestle o enun precdt chocdaté néc s teune toréfaction et un
dimatique, et enaidant a préserver les solset les ressources annage pour enlever l'enveloppeextérieure et poduire des écla
eneau. e a e e ransfo e en beurr 1 poud
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it pour créer du chocolat
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