KOLTIVA SERIE SECTORIAL N° 4 - CAFE
FICHA TECNICA

Informacién General Buenas Practicas Agricolas
El café robusta se ha

El café (Coffea Ca’éifi’/ﬁ';i% ggfgfﬁ)a If:]arablca) se considera Entre las mas de 120 especies de convertido en el més
g pia. café, Coffea arabica (Arabica) y producido en todo el mundg

— 2 , Coffea canephora (Robusta) son sl e RS G
Principales Paises Productores de Cafés,, las més cultivadas. mantenimientoldelepknta

El café puede prosperar en diversos entornos, desde las tierras bajas hasta las
tierras altas, pero destaca especiaimente en las regiones montafiosas. Para el
café Robusta, la pluviosidad ideal es de

2000 a 2500 mm anuales (con un

maximo de tres meses secos).

La cosecha puede comenzar La densidad arbdrea del
dos afios después de la café oscila entre 1.500
plantacion. y 2.500 arboles/ha.

El material de plantacion Plagasy erfermedades comunes:

E180% dela cadena mundial son plantones con clones Broca del café (Hypotheremushampei)
Mh CE L ICRCIET adecuados en zonas Broca roja del tallo (Zeuzer coffeae)
a e especificas. Chinche verde del café (Cocaus viidis)
b 2 5 mlllon&c Roya del café (Hemileia vastatrix)
de planiaciones de café se enctenten g _ . Mancha marron del ojo (Cercosporacoffeicola)
en los principales  paises productores de pequefios. prodLctores Do 5 e )
Prodccitn anual ce café Cansumo. anl ce café Plantas Plantas o mallas hugas
72 inmaduras: maduras: €8 Gl MG TS
9 100~ 200 350-1000 pesticidas, herbicidas
_ . DUDHH n glérboifafio | g/arboljano y métodos de control
millones de tondladas millones de tondadas biolégico (enemigos
naturales).
Fuente 2@4 [Pafed DalyGring D24| Inermators|CoffeeOrgme dion D23 Rendimiento potmpl
PARTE DE LOS CAFETOS hasta 3.500 kg Rendimiento medo:
Flor Grano de granos de café 1.000 kg de granos de café
Hoja verde por hectdre verde/ha/afio para los pequefios
agricultores

1.500-2.500 kg de granos de café
verde/ha/afio para explotaciones
bien mantenidas

Curiosidades sobre el café

~ : - I Elcaffﬂﬁ\drébicabtieneidun
n el sabor del café erfil de sabor &cido,

CU eStloneS ACtuaIeS % influyen el suelo y el pe?o es més suave para
entorno. el estémago de quienes

padecen reflujo &cido. ™

Por otro lado, e\Q
El café tiene el Robusta tiene un sabor
8 po(encia\ de servir fuerte y amargo y no es
& sj como cicatrizante aconsejable para las
de heridas y como personas con llceras
eficaz absorbente debido a sus altos

de olores. niveles de cafeina.

El Reglamento de la Union Europea sobre Productos Libres de
Deforestacion (EUDR, por sus siglas en inglés) exige que, a
partir del 31 de diciembre de 2025, todos los productos
basicos de café importados o producidos en la UE deben
estar ver libres de 6n y

La 6n provocada por la de las
de café convierte los bosques en tierras agricolas, provocando la
pérdida de biodiversidad y la alteracién de los ecosistemas. Esto
contribuye al cambio climatico, que setraduce en un aumento

de las temperaturas, pr irregular un
de los brotes de plagas y enfermedades que afectan a los
sistemas de produccién de café.

Cadena de Suministro
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Laagricultura regenerativa se introduce El café es el primer producto

inicialmente en las plantaciones de café,  agricola de cultivos perennes con
por lo que actualmente existen muchos un sistema de seguros. —
programas relacionados con estesistema,  Principalmente, el seguro del café T O STADORE] PROCESADCR)

incluida la agrosilvicultura en el café. sebasa en cuestiones climaticas.

OLTITRACE OLTITRACE KOLTIHUB KOLTI

La creciente demanda de cafés especiales y productos

sostenibles estd impulsando la implantacién de sistemas

de trazabilidad que siguen el recorrido desde la finca J o
hasta la taza. 20y deli

WOLTITRACE KOLTIHUB WOLTITRACE

ope .z
@ Ce rtlflcaCIon El café se cosecha en cereza y se procesa en pergamino y grano
verde. El procesamiento del café implica la cosecha, el

La certificacién  del _ Existen varias despulpado, la fermentacion, el lavado, el secado y el

café desempefia un . CAIEEES Gm 3 descascarillado. Durante este proceso, se pierde una parte
papel crucial en la '"dusg.:nfeléca‘{é' gzr significativa de la masa original de lacereza, aproximadamente
promocién de précticas O ;-/ CALS, £ (12 1/6 de la masa de las cerezas de café originales. Antes de poder

e

. Organic, Fair Trade, . . .
sosteniles dentro de 1scc. disfrutar del café, es necesario tostarlo.
la produccién cafetera.
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