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Cadena de Suministro

SERIE SECTORIAL Nº 7 - GANADO VACUNO

FICHA TÉCNICA

Los diez mayores  productores de carne de vacuno
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1.550
millones 
de bovinos 

de ganado en 2022

45,10 Mha

defor est ad as  por pastos  para ganado  
(2001-2015)

74
de demanda de carne de vacun o 

en 2022

millones de 
toneladas 76,25

de pro ducción  d e carne de vacuno 
en 2022

millon es de 
toneladas 

Carne de vacuno: 
25 kg

Leche :0,7 kg
de mater ia seca por  kg

Ratios de c onversión de piensos (FCR):

930 millones de 
toneladas 271 bio$

de pro ducción  m undial 
de leche en 2022

valor del mercado mun dial d e 
artículos  de cu ero en 2016

El Reglament o d e la Un ió n Eu rop ea sobr e p rodu ct os libre s de 
defo rest ación (EUDR) exige q ue todo  el  gan ado y sus  

der ivado s, ya sean imp ortad os  o pro ducidos  en  la UE, d eben  
estar ver ificablemen te l ib res  de  de fo restación  y d egradación, a 

part ir del  31 de diciembr e d e 2025.

La pr odu cció n ganader a cont rib uye a las  e mis ion es de 
gase s de efect o invern adero  al  l ib erar metano  en  sus 

pro ce sos  d igestivo s. El  met ano es un  po tent e gas  d e 
efecto in ve rnade ro que contr ibu ye al  cambio cl imático.

Los fenóm enos m eteorológ icos 
extrem os , com o las sequía s y las ol as 

de cal or,  pueden perturba r el  pastoreo 
y l a produc ción de piensos.  

E nfermeda des  como la  tuberculosi s bovina,  la  
f iebre aftosa y la  enfermeda d de las vac as locas  

pueden tener efectos devas ta dores en la s 
pobl aci ones y  ec onom ías ga na dera s.

E l e lev ado consumo de ca rnes roj as y  proc es adas  es tá  re lac iona do con 
problema s de sa lud como la s enfermedades ca rdi ov asc ulares y el 

cá ncer.  Los produc tos  lác teos ta mbién pueden pl antea r problema s a  
la s persona s con intolera ncia  a la l actosa  o al erg ias a los lác teos.

CO2

Existen varias certificaciones en 
la industria ganadera, por 
ejemplo, Global Animal  
Partnership, Cer tified Human, 
American Gr assfeed Association, 

USDA Organic, Rainfor est 
Al liance y GRSB .

Cuestiones Actuales

El ganado vacuno puede criarse en diversos entornos, como 
pastos, cebaderos y explotaciones lecheras, en función del 
cl ima, la disponibi lidad de tierras y el objetivo específico de 
la ganadería (por ejemplo, para la producción de carne o 
leche).

Un bovino maduro necesita 
diariamente aproximadamente 
entre el 2,5 y el 3,5% de su peso 
corporal en materia seca. 

El momento ideal  para recoger la 
leche de las vacas es entre las 4 y 
las 5 de la mañana, cuando sus  
ubres están más  llenas tras una 
noche de descanso. 

Enfermedades comunes: 
Mastitis
Fiebre aftosa
Tuberculos is bovina
Parási tos

El ganado se sacri fi ca cuando 
alcanza s u peso ideal y el nivel 
requerido de marmoleo (grasa 
intramus cular). 

Un bovino neces ita 
aproximadamente entre 
37 y 56 li tros de agua 
fresca al día. 

La gestión de las enfermedades  del ganado 
implica la prevención, el control  y el 

tratamiento mediante la vacunación, la 
higiene, la cuarentena, la desparasi tación, 

los antibióticos y el  sacri ficio de los 
animales infectados.

2,5-3,5% del
peso corporal
materia seca

37-66 L
agua

Buenas Prácticas Ganaderas

GAN ADERÍ A COM EDEROS

FA BRICACIÓ N  
DE AL IM EN TOS M AYORI STAS  COM ERCI ALES

EXPO RTACIO NES RE TAI L

SA CRI FI CIO  Y TRANS FO RM ACIÓ N 
DE  LA  CARNE

SE RVI CIO  DE  
ALI M EN TA CI Ó N

CO NSUMIDORES 
DE PIEL

CO NSUMIDORES DE  ALI MENTOS

Carnes, lech e, cuer o, aceites  y lu bricantes  
industr iales , sebo  p ar a cur tidos , jab ones, 

barr as  de labios y cremas faciales, 
medicamento s y produ ct os farm acéut icos , 

ácid os grasos para pr oductos  químicos y 
deter gentes

Carne Leche

La carne de vacuno, una fuente de proteínas de alta calidad conocida por su 
apetecible sabor, ocupa el tercer lugar entre las carnes más consumidas, 

después de la de ave y la de cerdo.
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