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Informações Gerais Boas Práticas Agrícolas

Certificação

Principais países produtores de cacau.

O cacau (Theobroma cacao) é originário da América do Sul.
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O  cacau foi  produzi do  em 2020.
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O Regulamento da União Europ eia Livr e de Desmatamento 
(EUDR ) exige que os prod utos de cacau e seus derivados 
impor tad os ou prod uzid os dentro da UE devem ser 
co mp rovad amente livres  de desmatamento e degradação a 
partir  de 31 de dezembr o de 2025.

Os prod utores de cacau estão entre os que ganham menos, com 
2 milh ões de prod utores de cacau vivendo abaixo da linha da 
pobr eza. Além disso, o aces so limitado a recursos financeiros e a 
falta de alfabetização dificultam o investimento em mudas de 
qualidade e ins umos para melhor ar  suas fazendas.

A agrofloresta na agricultura de cacau oferece uma solução, 
prop orcionando diversas opor tunidades de renda, cr iando 
microcl imas que mitigam os impactos das mudanças cl imáticas e 
ajud an do a preservar os recursos do solo  e da água.

A prod ução de cacau frequentemente está asso ciada a questões 
trabalhistas, especialmente o trabalho infanti l, que restr inge o 
acesso das cr ianças à educação e as expõe a co ndições de 
trabalho inseguras.

Plantações envelhecidas, má gestão, pragas e o desmatamento 
caus ado pela expansão das fazendas d e cacau ameaçam a prod ução 

de cacau. O desmatamento, resu ltante na perda de bio diversidade 
e nas mudanças cl imáticas, co ntribu i para o cl ima extremo, 

tornand o algumas regiões menos viáveis para o cu ltivo de cacau.

Forastero, Criol lo, Trinitario e Nacional são 
as quatro principais variedades de cacau, 

sendo o Forastero responsável por cerca 

de 80% dos  grãos de cacau cul tivados 
mundialmente.
 

As árvores de cacau prosperam em 
regiões tropicais dentro de 20 
graus da linha do equador, em 
altitudes de até 600 m. Elas podem 
atingir alturas de 4 a 20 metros.

As árv ores de ca ca u sã o frequentemente  cultiv adas  em 
consórcio  com árv ores frutífera s tropic ais , pois pros peram  

em condições de sombra, geral mente  planta da s em um 
padrão  quadrado ou reta ngula r, c om espaça mento de cerca 

de 3x3m ou 3x4m.

O material  de plantio  sã o 
mudas  com clones  

adequados em áreas  
espec ífi cas .

 

Rendim ento má xim o 
potencia l: 4.000 kg  de  

grã os secos por 
hec tare  anua lmente .

Ferti lizer dosage:

Árv ores 
imaturas: 200 – 

400 
g/árvore/ano

Árv ores 
maduras: 450 – 

500 
g/árvore/ano

4. 000 kg de 
grãos secos

Rendimento médio:

700 kg de grãos secos/ha/ano para 
pequenos produtores.

1.500 – 3.000 kg  de  grã os secos por 
hec tare  por ano  para  fa zenda s que 

implementam  Boas Prática s Ag rí colas  
(GAP).

A dens idade  padr ão de árvo res  é de 800 -1.100  árvo res / ha.
 

depending on the growing region. O ca ca u 
pode  ser colhido ao  longo  do ano; no enta nto, 

há 1 a 2 períodos de pico  de colheita distintos, 
dependendo da reg iã o de cultiv o.

Pragas e doenças comuns (P&D):
•Broca da vagem do cacau (Conopomorpha cramere lla)
•Mosquito/Mirídeo do cacau (Helopeltis spp.)
•Ca ncro preto de vagem e caule (Phytophthora palmivora)
•Vagem congela da (Monilitophora roreri)
•Murcha vascular (Oncobasidium theobromae)
•Antracnose (Colletotrichum gloeosporioides)

O sabor do cacau é afetado pelo cl ima 
regional  e pelas condições do solo 
onde os grãos de cacau são 
cultivados.

A cert ificação do cacau é 
essencial para garantir práticas 
sustentáveis na produção de 
cacau.

Existem várias 
cert ificações na indústria 

do cacau, como 4C, RA, 
Orgânico, Comércio Justo, 

GI e esquemas internos.

Converter os grãos de cacau secos em um produto de chocolate exige torrefação e debulha para 
remover a casca externa e produzir os nibs de cacau. Os nibs são moídos em licor de cacau, que 
pode ser process ado em manteiga de cacau e pó de cacau ou misturado com açúcar e leite para 

criar o chocolate.

doces, car amelo, piru litos, crocante, 
su spir os, iogurt es, so rvete, leite de 
chocolate, manteiga de chocolate, 
aromat izantes  e corantes , ração, aditivos
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SÉRIE SETORIAL #3 – CACAU

FICHA TÉCNICA

Questões Atuais

Os grãos de cacau são colhidos das 
vagens, geralmente de 3 a 5 anos após 
o plantio.

O cacau requer um mínimo de dois clones 
por fazenda, embora idealmente três. A 

compatibil idade entre os clones é essencial, 
pois a incompatibi lidade pode levar à 

pressão de cruzamento, resultando em 
menores rendimentos.

Pragas e doenças (P&D) e ervas daninhas são 
controladas por pesticidas, herbicidas e 
métodos de controle biológico (inimigos 
naturais).

Cadeia de Suprimentos

LOJ AS DE INSUM OS A GROPECUÁ RIOS

ESTAÇÕE S DE COMPRA
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